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AFRUTADO
LA DOLORES

BLANCO SEMIDULCE

CASA FUNDADA EN 1819

VARIEDAD: MACABEO/CHARDONAY

VINEDOS EN ESPALDERA: 25ANOS

ALTURA VINEDO: 600m.

TIPO DE SUELO: ARCILLA

PERFIL DE SABOR

INTENSIDAD: MEDIA
ACIDEZ: ALTA
CUERPO: MEDIO
RETRONASAL: MEDIO
AROMAS: FRUTA

MARIDAJE: TAPAS Y ENTRANTES

ALERGENOS: CONTIENE SULFITOS

VOL. ALCOHOL: 11,5°

PRESENTACION: CAJAS DE 6x75cl
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